
◎お知らせです 

・01月08日（木） ～とうふの日～ 豆腐商品がお買い得になります 
 

・今年も、手作りお味噌の仕込みが始まります。 
・2月初頭 毎年恒例 節分用の[福豆]プレゼントキャンペーン！ 

昨年はお世話になりました。今年もよろしくお願いします。 
事業所が始まって20年。今年こそ、新店舗への移転を成し遂げる、 
そんな年にしたいです。 

◎2014年冬に仕込んだ手作りの愛彩味噌 好評販売中！！ 

ガス等を使わず、薪で火をおこし、昔ながらの方法で手作りの味噌を作っております。 
去年は深谷若者サポートステーションの利用者の方の体験も兼ねて共同で製造しました。 
伝統の技法で煙に包まれながらも笑い溢れる楽しい製造現場でした。 
 その時の味噌が現在好評発売中です。 是非ご利用ください。 

とうふ工房で働き始めて18年の福山です。 
主に豆腐作りをやっています。 

18年経っても『にがり』投入の時は緊張します。 
今でも投入の際は、 

「おいしく出来ますように…」 
と心の中でおまじないをかけながらおこないます。 

手作りなので毎回同じように豆腐は出来ませんが 

日々精進してまいりますので、今年もとうふ工房の
豆腐をよろしくお願いします。 

現場からの一声 

では、また来月号にて 


